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VEGACON® 90
Hochwertiges Soja-Protein-Isolat

VEGACON® 90 ist ein vollwertiges Soja- 
Eiweiß, hergestellt aus gentechnikfreien 
Sojabohnen (NON-GVO). Diese Bohnen 
werden entölt und die Kohlenhydrate ex-
trahiert. Durch Sprühtrocknung wird das 
natürliche Eiweiß in hochprozentiges, 
pulverförmiges Pflanzeneiweiß überführt. 
VEGACON® 90  wird für Fleisch- und 
Wurstwaren, Teigwaren, vegetarische 
Fertiggerichte und Babynahrung ver-
wendet. Bei diätetischen Lebensmitteln 
und Diät-Shakes wird es zur Protein- 
anreicherung herangezogen. VEGACON® 90 
bindet Fett und Wasser, verbessert die 
Struktur, verlängert die Haltbarkeit und 
reduziert Kochverluste.

Lagerung und Haltbarkeit 
In der Originalverpackung und ungeöffnet 
hat VEGACON® 90 bei Temperaturen unter 
25° C  eine Haltbarkeit von 18 Monaten.

Ausführungsbestimmungen 
VEGACON® 90 ist ein Lebensmittel. 
Nationale Gesetze und Vorgaben müssen 
beachtet werden. VEGACON® 90 sollte  
als Soja-Protein-Isolat beschriftet werden. 

Verpackung 
Mehrlagige Papiersäcke mit Poly-Innen-
auskleidung in 20 kg netto auf Paletten à 
600 kg, foliert. 
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